
 

 

 
     Apéritif              Kiroyal- Sekt mit Cassies            4,50 

                                         Pineau des Charentes                 3,50 

  

 

 

  

 *** 

 

 

Suppen 

 

Essenz vom Tafelspitz  

abgerundet mit Sherry und Gemüse  

   

3,50 

 

*** 

Bretonische Muschelsuppe 

mit Crème fraîche und Pernod 

   

5,50 

 

*** 

Wildsuppe „Hubertus“ 

                mit Waldpilzen und frischen 

Kräutern 

                      

                     5,50 
  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Salate 

 

Marinierter Blattsalat 

mit Tète moin, Calamata-Oliven und 

Vinaigrette 

   

11,00 

  

„Hugenottensalat“ 

verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken, Paprika,  

Hähnchenbrust,  

Krebsschwänze  und  

Kartoffel-Kräuterdressing 

   

13,50 

 

  

Hauptgänge 

 

 

  

Gulasch von der Hirschkalbskeule 

mit Steinpilzen, Apfelrotkohl und Semmelknödel 

   

17,00 

 

  

„Böfflamott“ 

geschmorte Rinderschulter in Cognac-Rotweinsauce mit  

Knoblauch, Ingwer, Zimt 

serviert mit Schwenkkartoffeln  

und Navetten 

   

16,00 

 

*** 

 

Maishähnchenbrust „Cotè Azûr“ 

mit frischem Rosmarin auf Tomaten-Limettensauce 

an Zucchinigemüse und Pesto-Risotto 

 

16,00 



 
 

 

 

 

 
 Geschmorte Rehkeule 

in Preiselbeer-Rahmsauce 

serviert mit Rosenkohl und Schwenkkartoffeln 

 

19,00 

  
 
     Ofenfrische  Cherry Valley  Ente  

 mit Rot-und Grünkohl und Kartoffelklößen 

 

19,50 

  

 

Confierte Gänsekeule 

mit Rotkohl 

und Kartoffelklößen 

 

24,50 

  
 

Rumpsteak  vom Weiderind 

a la „Cafe de Paris“ 

gratiniert mit Currybutter 

und Kräuter-Pesto 

an Bratkartoffeln und kleinem Salat  

 

19,00 

  
 

Gebratener Ostsee-Dorsch 

  auf Hummersauce an 

Kartoffel-Rucolapüreé 

und Spitzkohl 

 

21,50 

  
 



 

 
  

 

 

 

 

 

vegetarisch 

                           warmer Feta mit  Gemüseragout und Risotto   

 

10,50 

 

 

 

Nur für Kinder 

 

Kleines Schweineschnitzel 

mit Pommes frites und Buttererbsen 

 

5,50  

 

                                Nudeln mit Tomatensauce 

 

3,90 

 

  

 

Dessert 

 

Bratapfel-Tiramisu 

 

4,80 

 

 

Vanilleeis mit heißen Rumkirschen 

 

5,50  
                     

 

                                 ******************************************************* 

  

Wir wünschen Ihnen ein frohes Weihnachtsfest 

und ein gesundes, glückliches und erfolgreiches 

neues Jahr 
 


