
 

Vom Schwein 
 

Schweinerückensteak „Provence“ 
mit Sardellenfilet, Oliven- Thunfisch-Tapenade 

an Pommes frites und Salatbouquet 
 

*** 
Schweineschnitzel mit Ziegenfrischkäse 

auf Zucchini-Paprikagemüse 
und Schwenkkartoffeln 

 
*** 

Schweinefiletspitzen mit sautierten Champignons 
in Sahnesauce, Bandnudeln und kleinem Salat 

 
*** 

 „Elsässer Krautpfanne“ 
mit Kasseler4, Knackwurst4,7, Bacon 

Weinsauerkraut und Schwenkkartoffeln 
 

*** 
Gratiniertes Schweinefilet 

mit Tomaten, Kapern, Rosmarin, Knoblauch, 
überbacken mit Roquefort 
auf pikantem Blattspinat 

an Kartoffelschnee 
 

*** 

Vom Rind 
 

Rumpsteak 200g  
vom Märkischen Mastbullen 

mit Kräuterbutter, an Bratkartoffeln und Salat 
 

*** 
Rumpsteak –„Dijon“ 

rosa gebraten, 
auf Dijon-Senf-Sauce mit Kapern, 
Kartoffelschnee an Pfannengemüse 

 
*** 

Marinierte Rinderfilet- Tranchen 
 „Bretonische Art“ 

in Olivenöl gebraten, mit Thunfisch, Tomaten, 
Sardellen, Oliven, Rosmarin, Knoblauch und 
Schwenkkartoffeln an frischem Blattsalat mit 

Gartenkresse 
 

*** 
 

 

 
 
 
 

Geflügel 
 

Sautierte Putenleber in Calvados-Jus  
 mit Kartoffelschnee und glasierten Zwiebeln 

 
*** 

Geschnetzelte Hähnchenbrust in Tomaten-
Kräutersauce mit Crème fraîche auf Bandnudeln 

 
*** 

Zitronenbackhähnchen 
an Schwenkkartoffeln und Gurkensalat 

 
*** 

Halbes entbeintes Hähnchen, kross gebraten, 
an Provence - Gemüse und Tomaten-Risotto 

 
***  
   

Hausspezialitäten 
 

„Böfflamott“„Böfflamott“„Böfflamott“„Böfflamott“    
Geschmorte Rinderschulter in Cognac-
Rotweinsauce mit Wurzelgemüse,  

Knoblauch, Ingwer, Zimt 
serviert mit Schwenkkartoffeln, Salat 

 und Baguette 
 

*** 
Geschmorte Kalbsbäckchen Geschmorte Kalbsbäckchen Geschmorte Kalbsbäckchen Geschmorte Kalbsbäckchen MMMMediterrane editerrane editerrane editerrane Art Art Art Art     

mariniert mit Thymian, Lorbeer und Knoblauch 
serviert mit Limettensauce, pikantem 
Linsengemüse und Kartoffelschnee 

 
*** 

RumpsteRumpsteRumpsteRumpsteak ak ak ak 200g200g200g200g    

a la „Cafe de Paris“a la „Cafe de Paris“a la „Cafe de Paris“a la „Cafe de Paris“    
gratiniert mit Currybutter 

und Kräuter-Pesto 
an Bratkartoffeln und Salat  

 
*** 
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